
Merci à tous! Nous serons de retour du 11 au 14 mai 2023 pour la 8ème édition de Taste of Paris
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Taste of Paris 2023


Rendez-vous du 11 au 14 mai


Achetez vos billets
Suivez-nous ! 











En vous connectant à votre compte cashless, vous pourrez demander un remboursement des crédits non utilisés sur votre carte (demande à effectuer entre le lundi 16 mai et le lundi 7 juin 2022) :

 Cliquez ici pour gérer votre remboursement de crédits non utilisés 






L'actualité du festival 
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Read More

Grey Goose vous propose une expérience gustative unique !
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Read More

Epicery met 200 restaurants de quartier au menu !
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Read More

POUR SES 30 ANS, L’OR DEVIENT PARTENAIRE CAFÉ OFFICIEL DE LA 7E ÉDITION DE TASTE OF PARIS
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Read More

Découvrez la gamme Finish Professionnel !
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Read More

Prêt(e)s à vivre une dégustation intense autour des pâtes ?
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Read More

Un vent de Dolce Vita souffle sur le salon Taste of Paris !
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Read More

Venez accompagner la dégustation des plats signature des chefs autour d’un verre de vin au bar Le Petit Ballon!
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Read More

Pinterest : à la rencontre de la nouvelle génération de créateurs food
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Read More

TASTE KOREA ! 2022 – Au cœur de la culture bouddhique coréenne
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Read More

S.Pellegrino s’invite à la 7ème édition du festival Taste of Paris 2022
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[image: ]




[image: ][image: ]

Read More

Grey Goose vous propose une expérience gustative unique !



[image: ]




[image: ][image: ]

Read More

Epicery met 200 restaurants de quartier au menu !



[image: ]




[image: ][image: ]

Read More

POUR SES 30 ANS, L’OR DEVIENT PARTENAIRE CAFÉ OFFICIEL DE LA 7E ÉDITION DE TASTE OF PARIS



[image: ]




[image: ][image: ]

Read More
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Découvrez le guide officiel en avant première et préparez au mieux votre visite !

Taste of Paris 2022 – Guide Officiel
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RESTAURANTS






Découvrez les restaurants éphémères installés au creux de la nef du Grand Palais éphémère, accueillant chacun un chef, qu’il soit grand étoilé ou jeune talent de demain.

Découvrez la liste complète de l’édition 2022 !














Menus 2022
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Read More

Micho spring
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Read More

Crispy smoked Angus beef
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Read More

Tacos Temani
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Read More

Sandwich de veau “grain de soie”
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Read More

Tagliata de bœuf de Salers
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Read More

Framboise cup
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Read More

Daurade de Noirmoutier à peine cuite
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Read More

La rhubarbe et la fraise
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Read More

Gnocchi à la crème de parmesan
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Read More

100% noisette
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Read More

Poireaux braisés



[image: ]




[image: ][image: ]

Read More

Pao de quejo
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UN MARCHÉ D’EXCEPTION








Les visiteurs ont pu découvrir et déguster : confitures, cidre, caviar, poutargue, saumon fumé, jus, charcuteries, huile d’olive, vins de Bourgogne… L’occasion rêvée de faire son marché dans les allées du festival et repartir avec un panier rempli des meilleurs produits de France, voire même quelques pépites venues d’ailleurs !

Pour découvrir la liste des exposants présents lors de la prochaine édition de Taste, rendez-vous sur la rubrique producteurs/artisans.














Animations 
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Démonstrations au Théâtre Laurent-Perrier
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Read More

Restaurants
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Read More

COURS DE CUISINE ANTI-GASPI AVEC LES CHEFS ÉCOTABLE SUR L’ATELIER DINE FOR CHANGE
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ACCÈS

Grand Palais éphémère, place Joffre, Paris 7ème

Métro : lignes 8, 6, 10 / Stations : École Militaire, La Motte-Picquet Grenelle

RER : ligne C / Station : Champ de Mars Tour Eiffel

Bus : lignes 28, 80, 82, 86, 69, 42

VELIB’ : Station n° 7111, Place Joffre / station : Frédérick le Play / station : La Motte-Picquet

Parkings : Indigo Paris Joffre Ecole Militaire / Saemes Quai branly-Tour Eiffel

Service voiturier : demande au 06 31 08 70 23


Maps





INSCRIVEZ-VOUS
Inscrivez-vous à notre newsletter pour obtenir un premier accès à nos annonces de programmation, à des sorties limitées de billets et à toutes nos dernières nouvelles.


FIRST NAME
EMAIL*A valid email address is required


  S'abonner

*En vous inscrivant à notre newsletter, vous consentez à ce qu’International Management Group SAS utilise vos coordonnées pour vous tenir informé par e-mail sur Taste of Paris et sur d’autres événements, produits, services et contenus similaires. Veuillez consulter notre POLITIQUE DE CONFIDENTIALITÉ et notre POLITIQUE RELATIVE AUX COOKIES. Vous pouvez retirer votre consentement à tout moment.
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Questions?
	Contactez-nous !
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