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VOUS SIMPLIFIER LA VIE

La Garantie
contre la perte et le vol
de votre coffret

La mise a jour en temps
réel des partenaires
de votre coffret

Des photos et des avis
clients pour vous
aider dans votre choix
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La possibilité de
contacter le partenaire
sélectionné en un clic

Pour bénéficier de ces services et bien d’autres encore,
téléchargez vite I'application wonderbox sur votre smartphone.




Une rencontre, celle de Bertile Burel et James Blouzard.

Un coup de foudre, la découverte d'une passion commune

qui réveille leur quotidien, pimente leur vie et leur laisse une multitude
de souvenirs merveilleux : voyager, découvrir de nouvelles cultures,
vivre des instants magiques.

Apres un voyage de noces inoubliable en 2003 ou ils partent
faire le tour du monde non pas en 80 jours mais durant 6 mois,
ils rentrent en France et décident de partager leur amour de la
découverte afin d'offrir une parenthése enchantée, d'abord a
leurs proches, puis a qui le désire.

C'est ainsi que la société Wonderbox voit le jour. Le concept
de coffrets cadeaux existe déja, mais comment le rendre unique,
différent, intemporel et surtout mémorable ?

Riches de leurs expériences communes, tant sur le plan personnel
gue professionnel, Bertile et James se lancent corps et &me dans
cette nouvelle aventure.
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ne jamais laisser place a la routine, offrir plus
gue des émotions, du réve, voila ce que nous
voulons vous transmettre a travers

nos coffrets cadeaux.

Chaqgue premiere fois est unique et mémorable,
chaque découverte vous laisse un souvenir
impérissable et pour nous, il n'y a pas de plus
beau cadeau.

C'est a présent votre tour de vivre une nouvelle
expérience, un moment de bonheur simple ou
une parenthése enchantée.

Pour cela, ouvrez notre "boite a bonheur"” :
feuilletez, flanez, et réalisez I'un de vos réves.
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FONDATEURS DE WONDERBOX
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* étude réalisée auprés de 1300 bénéficiaires en novembre 2015

LA QUALITE DE NOS PARTENAIRES

Notre seul et unique critére de sélection est la qualité : qualité de la prestation
(nos adresses sont souvent labellisées et ont toutes des avis positifs) et qualité
de I'accueil. Nous cherchons chez nos partenaires I’envie de vous faire plaisir

et la passion pour leur métier.
_ I% +
CINQ MONDES + «3»«} Les Hotels Particuliers
SPA PARIS 4 GROUPE SAVRY
BARRIERE

LE CHOIX

Grace a plus de 40000 prestations en France et en Europe, et des coffrets
en édition limitée tenant compte de la capacité d’accueil de nos partenaires,
nous vous garantissons une expérience inoubliable.

LA SIMPLICITE

Réservez directement et au plus tét aupres du partenaire choisi. Avec une date
de validité clairement indiquée au dos du chéque, utilisez votre coffret en toute
simplicité sans crainte d’oublier la date. Vous pouvez échanger gratuitement et
de facon illimitée votre coffret, en vous connectant a votre espace personnel et
selon les conditions d’échange mentionnées sur wonderbox.fr. Vous avez ainsi la
possibilité d’échanger et prolonger votre coffret autant que nécessaire, et vivre
votre expérience quand et comme vous le souhaitez.




LA SECURITE & LA SERENITE

Nous vous offrons la garantie contre la perte et le vol de votre chéque cadeau.
Enregistrez le numéro de votre chéque cadeau (12 chiffres a trouver sous
le code-barres du chéque) dans votre Espace Personnel sur wonderbox.fr
pour activer cette garantie. En cas de perte ou de vol de votre chéque et sous
réserve que le chégue cadeau n’ait pas été utilisé entre temps, notre Service
Clients vous le remplacera : un service gratuit pour garantir une totale sérénité.
Pour en savoir plus, rdv sur wonderbox.fr.

+

EL A tous '

Vous vous révez au volant d'une Ferrari, en train d'admirer les étoiles, perché
dans une cabane, savourant les mets parfumés d'un restaurant thai, découvrant
les bienfaits d'un massage aux pierres chaudes ? Wonderbox vous propose

de partir en mission et de vivre ces expériences inoubliables en intégrant la
communauté des testeurs de réves.

Associer nos clients a notre démarche qualité est essentiel pour nous. Vous n'étes
ni critique gastronomique, ni chroniqueur sportif ? Pas de soucis, votre naturel
curieux et votre envie de nous donner un avis éclairé sont de bien meilleurs atouts.

Nous avons piqué votre curiosité ? Rendez-vous sur testeurdereves.fr. Inscrivez-vous
pour tenter votre chance de devenir testeur de réves et de contribuer a faire de nos
expériences des moments inoubliables !
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DECOUVREZ

en feuilletant ce livret toutes les activités proposées dans votre coffret.

CHOISISSEZ VOTRE ACTIVITE PREFEREE

Pour vous aider dans votre choix, rendez-vous sur wonderbox.fr. En enregistrant
le numéro de votre chéque cadeau (12 chiffres sous le code barre) dans votre
"espace personnel”, vous profiterez ainsi:

« de la liste des partenaires mise a jour, avec leurs coordonnées complétes

« des avis clients
« de la garantie contre la perte ou le vol de votre chéque cadeau.

NOUVEAU : Vous pouvez maintenant télécharger I'application "Wonderbox"
sur votre smartphone pour choisir en toute simplicité




RESERVEZ

directement auprés du partenaire en lui indiquant le numéro
de votre chéque cadeau.

PROFITEZ

de votre activité en réglant le partenaire avec votre chéque cadeau.
Et n'oubliez pas de partager votre expérience sur wonderbox.fr,
votre avis nous intéresse !

J‘L vous de jouen
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UNE SE/LEC,TION D'OFFRES
APPROUVEES PAR LES PLUS GRANDS LABELS

LE GUIDE MICHELIN, la bible des guides gastronomiques

Le fameux Guide rouge n'est plus a présenter! Depuis plus d'un siecle, ses fameuses 3 étoiles
jugent autant les saveurs culinaires que ses couverts, le confort du lieu, et ses Bib gourmands
mettent en lumiere de bonnes tables a petits prix.

LE GUIDE GAULT & MILLAU, les émotions culinaires

Créé par 2 journalistes culinaires passionnés, c'est le guide des découvertes et de l'émotion.
Lambiance compte autant que l'assiette et les Chefs sont mis en avant comme des artistes,
dont les partitions sont gratifiées de 0 a 5 toques.

LE BOTTIN GOURMAND, le guide des saveurs authentiques

Créé en 1981, Le Bottin Gourmand souligne la cuisine authentique et les bonnes adresses du
moment. Il met en avant producteurs, chefs et artisans. 3000 adresses de goQt classées de
1 a5 cogs, des bonnes petites tables aux tables d'exception.

LE GUIDE PUDLO, de Paris a l'Alsace

Crééen 1990 par le critique gastronomique Gilles Pudlowski, sa fameuse édition parisienne se
conjugue désormais a l'Alsacienne. Gastronomie et standing sont liés: les assiettes refletent
la qualité de la cuisine et les couverts signalent le service.

LE GUIDE LEBEY, Paris sera toujours Paris...

Crééen 1987 par l'éditeur gastronomique Claude Lebey, ilrassemble chaque année un palmarés
des 700 meilleurs restaurants de Paris et de sa banlieue. Paris oblige, le guide décerne des
Tours Eiffel, mais note aussi le pain et le café!

LE GUIDE CHAMPERARD, la fourchette de caractére

Le produit, le Chef et le golt sont les critéres qui permettent au guide gastronomique
Champérard d'établir sa liste des meilleures adresses francgaises. Volontiers précurseur et
«rebelle», le guide a du caractere comme la cuisine qu'il récompense!

RESTAURANT DE QUALITE, la reconnaissance des maitres
La démarche Restaurant de Qualité est reconnue par le College culinaire de France, co-présidé

par Alain Ducasse et Joél Robuchon. Ce titre récompense les artisans qui réalisent une cuisine
de qualité, authentique et conviviale, inspirée par la passion.

©DR.K Photo non
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RESTAURATEUR DE FRANCE, un label de qualité officiel
Unique label officiel reconnu par U'Etat, il établit une charte qualité que les restaurateurs
s'engagent a respecter. Valorisation des produits du terroir, savoir-faire et accueil sont les
clés de ce «contrat de confiance» envers le consommateur.

MAITRE RESTAURATEUR, la garantie d'une cuisine maison

Créé en 2007 afin de récompenser les compétences et valoriser le professionnalisme des
«vrais» restaurateurs, Maitre Restaurateur met en avant l'utilisation de produits frais et de
la cuisine faite-maison, ainsi que la qualité du service.

LES TOQUES BLANCHES LYONNAISES, la garantie d'un savoir-faire régional

Fondée en 1936 a Lyon, cette association réunit chefs étoilés et jeunes talents de la région
Rhone-Alpes. Ces passionnés de cuisine défendent et promeuvent les valeurs de la gastronomie
francaise: qualité, tradition, créativité et transmission.

LE FOODING, le guide libre et tendance

Contraction de food et feeling, ilest né d'une envie de sortir la cuisine de ses codes pour l'ouvrir
a tous. Il met en lumiére les nouvelles tendances et décerne des prix a ses tables préférées:
«fooding d'amour», «meilleur bistrodidacte »...

RELAIS & CHATEAUYX, des établissements d’exception
En constante évolution depuis 1961, ilrassemble plus de 500 établissements désignés Membres

Relais & Chateaux dans 60 pays. Excellence, art de vivre et gastronomie sont les maitre-mots
de ces établissements de standing.

ZAGAT, le guide des internautes gourmets

Célebre guide culinaire outre-Atlantique, Zagat note les restaurants de Paris, selon leur cuisine,
leur décor, leur service et leur prix. Sa particularité? Des critiques culinaires 2.0, issues en
grande partie des avis des consommateurs!

LE GUIDE HUBERT, la gastronomie du sud a 'honneur

Fondé en 1979 a Toulouse, il s'étend vite a tout le sud, avec deux cahiers sur Paris et les vins.
Edité sur papier glacé, il fait la part belle aux photos vantant les beautés régionales. Les assiettes
distinguent les tables, et les marmites les restaurants du terroir.

LE GUIDE BALLARIN, de Bordeaux a Bilbao

Créé en 2005 par le chroniqueur gastronomique Jacques Ballarin, ce guide recense les
meilleures tables d'’Aquitaine, de Navarre, de Guipuzcoa et de Biscaye. Une sélection gourmande
et variée qui rend hommage a la culture et a l'histoire de ces belles régions.

Sélection

GASTRONOMIQUE
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325 restaurants

Paris/ile-de-France
Resto-in : 250 offres de restauration

Marc Mitonne (1)

Baan Boran (1)

Jaipur Palace (2¢)

Le Vaudeville (2°)

Liza (2¢)

Les Alchimistes (29)
'Ambassade d'Auvergne (3°)
Brasserie Bofinger (4°)
Suan Thai (4°)

Petit Bofinger Bastille (4°)
Comtesse du Barry (75, 78, 94)
Kathmandu (5°)
Brasserie Balzar (5°)
IKRA (6°)

Restaurant PDG (6°)

La Bastide Odéon (6°)
Chez Francoise (7°)
Truffes Folies (7°)

Le Kinnari (7¢)

La Marée (89

Le Beeuf sur le Toit (8°)

Il Piccolino (89)

Kohinoor (9¢)

Athenas (9°)

16 Haussmann

Hotel Paris Marriott Opéra Ambassador (9°)

Jaipur Café (10°)

Julien (109)

Brasserie Flo (10°)
Terminus Nord (10°)

Le Zebre de Belleville (11¢)
Le Diamant de Paris (11¢)

La Pirada (119

Jodhpur Palace (12°)

Le Lys d'Or (129)

Au Petit Marguery (13¢)
Millésimes 62 (14°)

La Coupole (14¢)

L'Entrée des Artistes (14°)
L'Epopée (15°)

Les Vignes du Liban (15¢)

Les Cédres du Liban (15°)

Le Caroubier (15°%)

Autour du Saumon (159)

Casa Paco (16°)

Au Petit Marguery - Rive droite (17¢)
Chez Frezet (189)

Lounge Royal Restaurant 18 (18°)
Le Restaurant (18°)

Le Laumiere (199)

La Table des Impressionnistes (77)
Le Boucanier (78)

Le Donjon (78)

Abbaye des Vaux-de-Cernay (78)
Bistro Gourmand (78)

Chateau du Maréchal de Saxe (91)
Auberge de ['Epine (91)
Restaurant In Situ (92)

Petit Bofinger Vincennes (94)

La Marmite (94)

Le Port d’Agadir (95)

Auberge Ravoux dite

«Maison de Van Gogh » (95)
Nuage de Saveurs (95)

Le Rohan (95)

Aux Saveurs d'Alice (95)

121
122
124
125

250 offres de restauration livrées chez vous,
grace a notre partenaire Resto-in a retrouver en détail dans les pages suivantes.
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Resto-in

Avec Resto-in, la cuisine n'a jamais été aussi simple
et savoureuse ! Faites-vous livrer a domicile un repas
gourmand en 30 minutes et dégustez, confortablement
installés chez vous, les plats des meilleurs restaurants
parisiens. Le quotidien aura le goGt de la facilité et le parfum
de la gourmandise !

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Bon d'achat d'un montant de 93 € valable pour une livraison
a Paris et petite couronne

Ouvert : du lundi au dimanche de 10h a 22h30

©DR.F | Roméo in. Photos non

* Un bon d’'achat a valoir
sur le site de notre
partenaire Resto-in pour
une livraison a domicile
parmi une sélection
de 250 restaurants

Paris/ile-de-France

EXEMPLES DE RESTAURANTS* :

« Blue Elephant
« Fuxia
» Noura
« Piccolo Mondo

“Sous réserve de modifications contractuelles 15



g Votre rendez-vous
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- Marc Mitonne gourmand

& BISTROT GOURMAND

;-T Pour 2 personnes

3 « Un repas par personne

® Réparti sur trois étages et deux espaces spécialement (coupe de champagne
aménagés, le restaurant Marc Mitonne est idéal pour +entrée + plat + dessert
diner et faire la féte. Les artistes qui passeront a votre +vin)

table font en effet la renommée des soirées parisiennes.
Vous apprécierez également la cuisine familiale du Chef,
amoureux de bons produits frais. Celui-ci n'"hésitera
pas a vous consacrer du temps.

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Gaspacho d'été maison
aux légumes du Sud

« Pavé d'espadon poélé,
sauce vanillée et riz basmati

NOTEZ BIEN « Figues réties au caramel
Ouvert : lundi de 19h a 23h, du mardi au samedi de 12h a 14h30 au beurre salé
etde 19h a 23h « Verre de vin

Sur place : salle festive et salle feutrée

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

16 © D.R. Svry-Shutterstock. Photos non contractuelles. Consommer avec modération.




Baan Boran

Voyagez en Extréme-0rient en plein cceur de la capitale
parisienne... Face au Palais-Royal, ce restaurant dédié a
la gastronomie thailandaise vous regoit dans un cadre
élégant et épuré pour vous faire découvrir les trésors
culinaires des provinces du Siam. Délectez-vous des
classiques de cette cuisine pleine de saveurs grace au
talent du chef Klayoo Khatcharin.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant Bib Gourmand, 1 Couvert dans le guide
MICHELIN, 1 Toque dans le guide Gault & Millau et

1 Couvert dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au vendredi de 12h a 15h et de 19h a 23h,
samedi, dimanche de 19h a 23h

Sur place : parking payant, Wifi gratuit, bar, air conditionné

© D.R. Maksim Toome-Fotolia. Photos non contractuelles.

CUISINE DU MONDE
Pour 2 personnes
* Un menu «Dégustation»
par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + dessert)

Votre menu*

« Une coupe de champagne
« Soupe de crevettes
a la citronnelle
« «Tigre qui pleure» filet
de boeuf poélé avec sa sauce
au tamarin
* «Khaow hom mali»
riz parfumé
« Salade de fruits exotiques

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France






Jaipur Palace

Situé dans l'un des quartiers les plus animés du 2¢arrondissement
de Paris, le Jaipur Palace vous invite a un voyage au nord
de l'Inde, pays des épices et des senteurs d'ailleurs. Dans un
cadre moderne aux couleurs douces, venez savourer un repas
traditionnel ou l'accord des mets surprend toujours plus les
papilles sans les agresser.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Restaurant 2 Couverts dans le guide Pudlo

Accessible aux personnes a mobilité réduite
Sur place : terrasse, air conditionné, jardin

© D.R. Jaipur F Jiirgens-Fotolia. Photos non

CUISINE INDIENNE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(entrée + plat + dessert
+vin)

Votre menu*

» Pakora

« Poulet biryani
« Halwa suji

« Bouteille de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France






Le Vaudeville

Revivez les Années folles au Vaudeville, bijou du style
Art déco. Foulez les carrelages et mosaiques, parcourez
les travées et admirez les marbres et cuivres avant de
prendre place. Sous le lustre en opaline, dans les ocres
chaleureux et les bleus profonds, le Tout-Paris se presse
depuis le XIX® siecle pour déguster sa cuisine traditionnelle.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN et
2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert : lundi et dimanche de 12h a 15h et de 19h a 23h,
du mardi au samedi de 12h a 15h et de 19h a Oh

Sur place : terrasse, Wifi gratuit, bar

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

D.R. Le Vaudeville. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE TRADITIONNELLE
Pour 2 personnes
* Un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+dessert + vin + café)

Votre menu*

« Salade de roquette, artichaut,
tomates confites et copeaux
de parmesan Reggiano

« Saumon laqué au miel, poélée
de courgettes jaunes et vertes
et fenouil a la fleur de thym

* Mi-cuit au chocolat Valrhona®,
créme glacée a la vanille
de Madagascar

« Verre de vin

- Café

LE VALUDEVELLE

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France

21
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Liza

Dans le quartier de la Bourse, il était une fois un cadre
somptueux imaginé par un jeune créateur, une musique
inspirée par le décor enchanteur et des plats libanais
revisités, modernes et authentiques. Voici le Liban comme
vous l'aimez, audacieux et généreux ! Savourez, l'instant d'une
soirée, un menu dégustation dans un lieu rare et merveilleux.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Couvert dans le guide MICHELIN et 1 Toque
dans le guide Gault & Millau

Ouvert : du lundi au vendredi soir, le samedi soir et dimanche midi
Sur place : service voiturier, boulangerie libanaise, traiteur,
cours de cuisine libanaise

© D.R. Svry: iza. Photos non

CUISINE LIBANAISE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(5 mezzés + plat + dessert)
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Votre menu*

» Hommos bi tahiné, taboulé,
moudardara jnoubilé, fatayer
sbénikh, falafel

» Agneau confit au riz
aux cing épices

+ Assortiment de desserts

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 23






Les Alchimistes

Cette maison classée monument historique adossée a 'Opéra
Comique consacre l'alchimie incontournable entre le grand
style de l'opéra et la convivialité a la parisienne. Dans une
ambiance feutrée, tout en contemplant les photographies
dédicacées par les plus grands chanteurs, vous vous
délecterez d'une cuisine aussi traditionnelle qu'inventive.

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo

Fermé: du 01/08 au 21/08

Ouvert : le lundi midi et du mardi au vendredi midi et soir
Sur place : parking payant, Wifi gratuit, bar, air conditionné,
cave avin

©DR.I Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCGAISE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(plat + dessert + vin)

Votre menu*

« Gambas réties au lard, pistou
de tomates confites

« Mille-feuille dans tous ses états

« Verre de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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L'’Ambassade d'Auvergne

Depuis 1966, 'Ambassade d'Auvergne propose, au cceur
du Paris historique, une généreuse cuisine de terroir dans
un cadre authentique et chaleureux. Vous y découvrirez
de savoureuses spécialités travaillées a partir de produits frais
de saison et vous y apprécierez une véritable cuisine maison,
empreinte des fameuses traditions régionales auvergnates.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN, 1 Toque
dans le guide Gault & Millau et «Valeur sire»
dans le Bottin Gourmand

Sur place : parking payant, air conditionné, cave a vin

© D.R. LAmbassade d'Auvergne. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE AUVERGNATE
Pour 2 personnes
* Un menu «Saveurs
d’Auvergne» par personne
(entrée + plat + dessert
+vin + eau)

Votre menu*

« Salade du bougnat

« Parmentier de confit de canard

« Trio de cremes aux parfums
d’Auvergne

« Verre de vin

« Bouteille d'eau minérale

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Brasserie Bofinger

Son décor Belle Epoque lui conférant le statut de «plus
belle brasserie de Paris», Bofinger accueille les plus
fins gourmets depuis 1864 ainsi que nombre d'artistes et
intellectuels influents. Idéalement située entre les places
des Vosges et de la Bastille, cette élégante brasserie offre
une carte raffinée, aux accents alsaciens, qui fait son succes.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN
et 2 Couverts dans le guide Pudlo, sélectionné
par le Guide Champérard

Ouvert : du lundi au samedi de 12h a 15h et de 18h30 a Oh,
dimanche de 12h a 15h et de 18h30 a 23h

Sur place : Wifi gratuit, service voiturier, air conditionné,

salon de thé

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Bofinger/P Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+ dessert + eau ou café)

Votre menu*

» Gaspacho de petits pois
et crémeux de chévre
a la menthe fraiche

« Choucroute garnie Bofinger
(saucisse de Francfort, saucisse
jurassienne, lard fumé, cote
salée, pommes a l'anglaise)

 Moelleux au chocolat Valrhona®,
caramel au beurre salé

« 1/2 bouteille d’eau ou café

brasserie

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Votre rendez-vous

Suan Thai gourmand

CUISINE ASIATIQUE
Pour 2 personnes

« Un repas par personne
Cette table du Marais ravira les amateurs de cuisine thai. (amuse-bouches + entrée
L'authenticité est ici garantie : d'une part, les cuisiniers +plat + dessert)
«maison» sont tous directement recrutés en Thailande,
d'autre part, le jeune patron met un point d’honneur a
ne servir que des recettes du pays. Chaque plat est raffiné
et présenté avec soin : un restaurant a ne pas manquer !

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Soupe de lotte au galanga
+ Assortiment Isane
» King gambas au curry jaune

« Curry massaman d'agneau,
riz montagnard et riz sauté

alananas
NOTEZ BIEN « Flan thailandais et sorbet coco
Restaurant 1 Couvert dans le guide MICHELIN « Salade de fruits

Ouvert : du lundi au dimanche

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

© D.R. Loic Lagarde. Photos non contractuelles. Consommer avec modération. 3
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Petit Bofinger Bastille

Héritiere du savoir-faire et de la renommeée de la maison
Bofinger qui lui fait face, la brasserie du Petit Bofinger
Bastille offre une ambiance familiale et une cuisine
authentique inspirée de la gastronomie alsacienne.
La brasserie s'inscrit dans la tradition des grandes
brasseries ou la qualité et la finesse des produits ravissent
les palais les plus fins.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au samedi de 12h a 15h et de 19h a Oh,
dimanche de 12h a 15h etde 19h a 23h

Sur place : Wifi gratuit, bar

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Petit Bofinger Bastille. Photos non contractuelles.

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Brasserie»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert + vin
+ café)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Coupe de champagne

« Rillettes de thon aux herbes,
tartare de tomates
et pain grillé

« Tartare de beeuf charolais
et garniture

« Mi-cuit au chocolat Valrhona®,
créme fouettée a la vanille

« Verre de vin

- Café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 33






Comtesse du Barry

Chez Comtesse du Barry, le terroir est roi. D'abord appréciée
pour la qualité de ses foies gras, cette épicerie fine a su
se faire une place de choix dans le paysage gastronomique
francais, étendant son savoir-faire a des produits tels
le caviar, la truffe ou le saumon fumé. Le talent de Comtesse
du Barry s'exprime également dans la réalisation de recettes
autour d'une offre de plats cuisinés, terrines et confits.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Coffret a retirer en boutique

Ouvert : les horaires d'ouverture varient en fonction

des établissements

Les -10% du privilege sont valables hors vins, champagnes
et spiritueux et toute autre promotion en cours

© D.R. Comtesse du Barry. Photos non contractuelles.

Pour 2 personnes

 Un coffret «Menu Caviar» :
shot Oscietre (12 g), shot
Arpége n°2 (12 g), Vodka fair
Quinoa (2 x 4 cl), cuilleres en
nacre (2 x 7 cm), présentés
dans un coffret caviar,
blinis (135 g)

ou

¢ Un coffret «Menu Truffe» :
tarama a la truffe (90 g), ter-
rine de foies de volaille au jus
de truffe (140 g), bchettes
de dinde au foie gras truffé
(200 g), rillettes de canard a
la truffe noire (140 g), brisure
de truffe (12,5 g), cajou ala
truffe (65 g), huile d'olive a la
truffe noire (100ml), créeme
de cépes a la truffe (30 g),
beurre a la truffe (30 g)

Paris/ile-de-France

Votre privilege

¢ -10% le jour du retrait sur tous
les produits Comtesse du Barry

*L'abus d'alcool est dangereux pour (a santé.
Consommer avec modération. 35






Kathmandu

La culture népalaise a son «ambassade » au coeur de Paris,
dans le 5° arrondissement. Courez vers ce restaurant
gastronomique qui s'inspire de l'art culinaire newar
de la Vallée de Katmandou. Chaque plat vous sera détaillé
car, en la matiére, tout a une histoire. Vous vous réjouirez en
savourant ce repas... A vous maintenant d'ouvrir ses portes.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

La réservation doit se faire une semaine avant

et toute annulation 48h avant la date prévue

Ouvert : du lundi au vendredi de 12h a 14h30 et de 19h30 a 22h,
samedide 19h30 a 22h

Sur place : vente de produits traditionnels népalais

(vaisselle, décoration)

© D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

CUISINE NEPALAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert + vin)

Votre menu*

« Crépe népalaise

avec viande hachée

Riz massala aux noix de cajou,
raisins secs aux épices,

soupe de lentilles, gigot
d’'agneau et salsa de tomates,
fromage blanc a la cannelle
et aux épices

Bouteille de vin blanc,

rosé ou rouge

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Votre rendez-vous

Brasserie Balzar gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes

* Un menu «Balzar»
Véritable institution au coeur de Saint-Germain-des-Prés par personne (entrée + plat
et du Quartier Latin depuis 1886, la brasserie a vu défiler +dessert + eau + café)
les plus grands penseurs, écrivains et personnalités de
Sartre a Johnny Depp. Le Balzar est l'une de ces grandes
brasseries parisiennes empreintes d'esprit, proposant une
cuisine francaise traditionnelle, conviviale et intemporelle.

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Pressé de joue de beeuf

aux petits légumes, vinaigrette

douce a l'estragon
» Plancha: saumon, rouget
NOTEZ BIEN grondin et daurade, tartare
Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo de t(?ma‘e et vierge de légumes

R . « Profiteroles au chocolat chaud
Ouvert : du lundi au samedi de 8h30 a 23h, Valrhona®
dimanche de 8h30 a 22h30 ’ ,
. o .  1/2 bouteille d

Sur place : terrasse couverte et chauffée, Wifi gratuit . Café outerfie deau
Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi are
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

RASSERIE

ALZAR

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

© D.R. Brasserie 9 Photos non Consommer avec modération. 39







IKRA

Faites escale dans ce bistrot franco-russe contemporain
et laissez-vous dépayser par l'art de vivre slave. Au cceur
du triangle Montparnasse, Saint-Germain-des-Prés
et Luxembourg, entrez dans ce restaurant au décor
design et coloré pour déguster une cuisine franco-russe
aux spécialités offrant des saveurs inédites.

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 2h

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse couverte et chauffée, Wifi gratuit, bar,

air conditionné, cave a vin, musique live tous les soirs a partir
de 271h (classique, tzigane, yiddish, jazz, jazz manouche,
russe ou francaise)

© D.R. Christian de Araujo-shutterstock/IBO/SIPA PRESS/IKRA. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE RUSSE
Pour 2 personnes
* Un menu «Tables
prestigieuses» par personne
(entrée + plat + vin + café
ou plat + dessert + vin
+ café)

Votre menu*

« Zakouskis

» Noix de Saint-Jacques
et risotto de quinoa a lhuile
de truffe

« Farandole de desserts

* Vin

« Café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Restaurant PDG

Ce restaurant américain peut se vanter de faire les meilleurs
hamburgers et hot-dogs de Paris. Les pains utilisés par
le Chef, les buns, sont fabriqués par Frédéric Lalos, meilleur
ouvrier boulanger de France. Dans un décor typiquement
américain, dégustez ses tartares copieux, ses salades
gourmandes ou bien slr ses fameux hamburgers.

NOTEZ BIEN

Fermé : dimanche et lundi au mois d'aodt
Ouvert : du lundi au samedi

Sur place : bar

© D.R. Barbara Helgason/PDG. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE NORD-AMERICAINE
Pour 2 personnes
« Un repas américain
par personne
(plat + dessert + eau
minérale + vin)

Votre menu*

- Bacon cheese burger
ou bagel saumon
 Apple pie
« Bouteille d’eau minérale
« Bouteille de vin californien

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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La Bastide Odéon

Au cceur du quartier Latin, a deux pas du prestigieux
Théatre de 'Odéon et des plus célebres maisons d'édition,
La Bastide Odéon vous invite a découvrir, dans un cadre
coloré et chaleureux, la cuisine gourmande et ensoleillée du
chef Stéphane Mauduit. Du décor a l'assiette, vous pourrez
apprécier tout le charme du Sud et de la Méditerranée.

NOTEZ BIEN

Restaurant reconnu Maitre Restaurateur, 1 Toque
dans le Gault et Millau, et sélectionné par le guide Lebey

Ouvert : tous les jours de 12h a 14h et de 19h a 22h30
Animaux admis
Sur place: air conditionné, parking Soufflot Panthéon

© D.R. La Bastide Odéon. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
e Un menu «Bastide »
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert), hors
suppléments

Votre menu*

« Coupe de champagne

« Millefeuille tiede
aux aubergines grillées
facon Riviera

« Pavé de thon réti, caviar
d'aubergine, creme
de chanterelle

« Moelleux au chocolat amer,
glace noisettes du Piémont
de Chez Pedonne

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.



Chez Francoise

Le restaurant de tradition francaise Chez Francoise, créé
en 1949, est un lieu convivial et réputé, tres prisé par
les membres de 'Assemblée nationale et du ministere
des Affaires étrangéres. La cuisine y marie la tradition des
produits du terroir et l'originalité due au talent du Chef.
Aux beaux jours, vous profiterez de sa terrasse en plein air.

NOTEZ BIEN

Restaurant reconnu Maitre Restaurateur, 2 Couverts
dans le guide Pudlo, labellisé Restaurateurs de France

Ouvert : tous les jours de 12h a 15h et de 19h a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Animaux admis

Sur place : terrasse couverte et chauffée, service voiturier
payant, air conditionné

© D.R. Chez Frangoise. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Parlementaire»
par personne (coupe de
champagne + entrée + plat
+dessert + café)

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Terrine de canard
de la Dombes au cédrat confit
et ala liqueur de myrte

» Fondant de bas carré de veau
al'orange, embeurrée de chou
vert et panais au gingembre

* Moelleux tiede au chocolat
guanaja

- Café

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France
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Truffes Folies

Dans un décor charmant et chic, Truffes Folies vous accueille
au calme du 7¢ arrondissement. Forts de leur expérience,
Eddy et Cyril vous font découvrir leurs mets : truffes,
foie gras et produits d'exception sont de la partie pour vous
assurer un repas exquis ! Un savoir-faire incomparable
dans la sélection des produits artisanaux.

NOTEZ BIEN

Ouvert : du lundi au vendredi de 10h30 a 22h, samedi de 10h30 a 18h
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, parking gratuit, Wifi gratuit, bar, air conditionné

© D.R. Charlotte Defarges/Truffes Folies-Wonderbox. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + fromages
ou dessert)

Votre menu*

« Foie gras de canard mi-cuit
au torchon

* Omelette aux truffes
et roquette craquante

« Brie truffé ou moelleux
au chocolat

Votre privilege

« Café offert en juin, juillet
et aolt

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Kinnari

Besoin de dépaysement ? N'attendez plus et entrez dans ce
havre de paix au décor élégant haut en couleur. Le Chef vous
émerveillera par sa cuisine raffinée, issue d'une tradition
ancestrale. Vous dégusterez des mets colorés, exotiques
et originaux et vous laisserez envo(ter par une cuisine

aux mille parfums au cceur de Paris.

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Couvert dans le guide MICHELIN

et 1 Couvert dans le guide Pudlo
Ouvert : du lundi au samedi

© D.R. Restaurant Kinnari. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ASIATIQUE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert)

Votre menu*

« Salade de beeuf grillé
style Issan
« Filet de bar cuit a la plancha
a la mangue verte et riz sauté
< Flan thai au lait de coco

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour a santé
Consommer avec modération.



La Marée

Situé a deux pas des Champs-Elysées, le restaurant La Marée
vous invite a découvrir une cuisine de poissons savoureuse
et raffinée. Vous serez séduits par la sélection des produits
de la mer évoluant au rythme des saisons. Doté d'une
cave d'exception, l'établissement séduit les amoureux de
la gastronomie frangaise associant mets et vins.

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau,
reconnu Maitre Restaurateur, « A découvrir»
dans le Bottin Gourmand

Ouvert : tous les jours de 12h a 14h30 et de 19h a 23h
Animaux admis

Sur place: service voiturier payant, terrasse ouverte, air
conditionné

D.R. La Marée (75). Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Un menu «La Marée»
par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + dessert)

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Friture d'éperlans de petit
bateau, sauce tartare

« Dos de cabillaud réti, julienne
de poivrons, courgettes

« Tarte fine aux pommes,
glace vanille

ASSOCIATION
FRAMQAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France
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Le Boeuf sur le Toit

Ancien repére du Tout-Paris des années vingt, notamment
fréquenté par Cocteau et sa bande, Le Boeuf sur le Toit
demeure aujourd’huile gardien de l'esprit parisien. Dans une
ambiance Art Déco empreinte de modernité, ce mythique
temple du jazz situé & deux pas des Champs-Elysées propose
une carte originale et raffinée qui ravira toutes les papilles.

NOTEZ BIEN

Restaurant « A découvrir» dans le Bottin Gourmand et
2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert: du lundi au jeudi et dimanche de 12h a 15h et de 19h
a 23h, vendredi, samedi de 12h a 15h et de 19h a Oh

Sur place : Wifi gratuit, service voiturier, bar, concerts de jazz

(consulter le programme sur http://www.boeufsurletoit.com/fr/)
Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi au
samedi de 10h & 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Lesya Dolyuk-Shutterstock/Groupe Flo Boeuf sur le Toit. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+ dessert + eau ou café)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

+ CEuf mollet et cappuccino
d'asperges vertes

« Saumon laqué, poélée de
courgettes et fenouil, coulis
de poivron rouge et romarin

» Entremets grand cru de
chocolat Illanka, framboises
et pistache

* 1/2 bouteille d'eau

« Café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 51
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Il Piccolino

Ce petit restaurant tres italien vous accueille dans une
ambiance chaleureuse et familiale. Vous découvrirez
et savourerez les spécialités que le Chef cuisine avec
gourmandise. Passionné par la gastronomie et l'cenologie
italiennes, il se fera un plaisir d'agrémenter votre repas de
quelques délicieuses histoires de la cuisine de son pays.

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Couvert dans le guide MICHELIN
et 1 Couvert dans le guide Pudlo

Fermé : du 01/05 au 18/05 et du 13/08 au 28/08

Ouvert : du lundi au vendredi de 12h a 14h30 et de 19h a 23h,
samedide 19h a 23h

Sur place : parking payant

© D.R. Maksim Tc k. Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ITALIENNE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert
+ café + vin)

Votre menu*

« Carpaccio de boeuf
en noce blanche
« Escalope de veau sauce
margarita et bouquet
de gnocchis
« Créme au citron non traité
« Café
« Verre de vin

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.



Kohinoor

Situé dans le 9¢ arrondissement de Paris, a proximité de
'église de la Trinité, le restaurant indien Kohinoor vous
invite a une escapade gourmande dans un cadre sobre,
blanc et rouge. Vous y dégusterez avec plaisir les grands
classiques de la gastronomie indienne, que le Chef maitrise
a la perfection. Un véritable voyage de saveurs.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Ouvert : du lundi au dimanche midi de 12h a 14h30 et de 18h a 23h30
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, Wifi gratuit, traiteur

© D.R. KOHINOOR. Photos non contractuelles.

CUISINE INDIENNE
Pour 2 personnes
 Un repas par personne
(entrée + plat + pain
traditionnel + dessert + vin)

Votre menu*

« Beignets mixtes et
pains indiens
» Gambas tandoori masula
« Gateau indien
« Bouteille de vin rouge Saumur

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Athenais

Au cceur du 9¢ arrondissement, venez découvrir les richesses
de la cuisine du soleil. Créé pour promouvoir les bienfaits
de la cuisine méditerranéenne et notamment la cuisine
traditionnelle grecque, ce restaurant fait la part belle au
fameux régime crétois. Des ingrédients de choix vous
attendent et vous permettront de joindre la santé au plaisir.

NOTEZ BIEN
Ouvert : du lundi au vendredi de 12h a 23h, samedi de 18h a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite

© D.R. Athénais-Wonderbox. Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE MEDITERRANEENNE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + dessert)

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Assortiment d'entrées froides
et chaudes

« Steak d'espadon frais
sauce cyclades

- Patisserie grecque

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour a santé
Consommer avec modération.



16 Haussmann-Hotel
Paris Marriott Opéra
Ambassador

Le 16 Haussmann est le restaurant du [égendaire hotel Paris
Marriott Opéra Ambassador. Il partage le style inimitable
de cet hotel, créé al'époque et dans l'esprit d'Haussmann.
La cuisine inventive de son chef Michel Hache et ['élégance
intemporelle de son nouveau cadre, entierement recréé,
concourent a faire de vous un Ambassadeur.

h"—-.
L S

Votre rendez-vous

gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau,
«Valeur sire» dans le Bottin Gourmand et

2 Couverts rouges dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au vendredi de 12h30 a 14h30 et de 18h30
a22h30, samedi de 18h30 a 22h30

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : Wifi gratuit, bar, air conditionné

© D.R. (c)Fabrice Rambert. Photos non contractuelles.

Pour 2 personnes
e Un menu «Linderbergh»
par personne (entrée
+ plat + vin ou plat
+ dessert + vin)

Votre menu*

« Tartare de bonite rouge
et pastéque fraiche,
mayonnaise wasabi

« Ballotine de volaille au caviar
de tomates, coques et
petits légumes

« Sablé framboise, crémeux
basilic et sorbet citron vert

« Verre de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Jaipur Café

Vous tomberez sous le charme de ce décor indien aux
couleurs parme et rose du Rajasthan. Dans une ambiance
bollywoodienne, découvrez une palette d'épices relevant
astucieusement les mets proposés. Les plats vous
sont servis avec l'amabilité et le sourire bien connus
de l'Inde. Vous apprécierez le son du sitar pour une soirée
typiquement indienne !

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 15h et de 19h a minuit

© D.R. Charlotte Defarges/Jaipur café ok. Photos non contractuelles.

CUISINE INDIENNE
Pour 2 personnes
« Un menu «Jaipur»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ pain traditionnel + plat
+dessert)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Coupe de champagne
+ Seekh kebab

« Naan fromage

« Crevettes massala

» Halwa coco

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 57






Julien

Ouverte depuis 1903, la brasserie Julien est un véritable
joyau de UArt Nouveau qui expose fierement sa verriere, ses
grands miroirs et ses « Femmes Fleurs», inspirées de Mucha.
Classé monument historique, Julien offre un cadre exceptionnel
adeux pas des Grands Boulevards, idéal pour se délecter d'une
cuisine gourmande, traditionnelle et authentique.

NOTEZ BIEN

Restaurant « A découvrir» dans le Bottin Gourmand
et 2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert : lundi et dimanche de 12h a 15h et de 19h a 22h,
du mardi au samedi de 12h a 15h et de 19h a Oh

Sur place : service voiturier du jeudi au samedi de 19h a Oh
Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

D.R. Lorenzo Galluzzi Flo. Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un menu «Julien»
par personne (entrée + plat
+ dessert + boisson + café)
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Votre menu*

« Tartare de daurade rose
et bar au citron vert, taboulé
de quinoa et céréales,
vinaigrette aux agrumes

« Dos de cabillaud réti, écrasée
de pommes de terre aux olives
taggiasche, pistou de roquette
et vinaigrette a la coriandre,
coppa croustillante

* Mille-feuille aux fraises
fagon Julien

« Bouteille d’eau (50 cl)

- Café

JULTIER

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 59
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Brasserie Flo

Il faut emprunter un charmant passage revétu de pavés
parisiens pour accéder a cette élégante brasserie
parisienne. La Brasserie Flo, ancien dépot de biere,
offre un cadre authentique du XIX® siecle trés apprécié
pour l'ambiance chaleureuse qui y regne. Coté assiette,
la cuisine délicate inspirée de la gastronomie alsacienne
fait la popularité des lieux.

NOTEZ BIEN

Restaurant « A découvrir » dans le Bottin Gourmand

et 2 Couverts dans le guide Pudlo

QOuvert: du lundi au jeudi et dimanche de 12h a 15h et de 19h
a 23h, vendredi, samedi de 12h a 15h et de 19h a Oh

Sur place : terrasse, Wifi gratuit, air conditionné

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Alias Studiot Oy/Brasserie Flo. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+dessert + vin + café)

Votre menu*

« Gaspacho de tomate, brunoise
de poivrons et bruschetta
au basilic

« Ceeur de rumsteck poélé, gratin
dauphinois, sauce au poivre

« Mi-cuit au chocolat Guanaja,
créme glacée a la vanille
de Madagascar

« Verre de vin

- Café

FI1L.O

Brasserie depuis 1918

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Terminus Nord

A deux pas de la gare du Nord, le Terminus Nord vous
accueille depuis 1925 dans un lieu ou le temps semble
s'étre arrété. Dans ce bistrot typique, le Chef vous proposera
une carte variée entre recettes originales et spécialités.
Venez vous méler a la clientele d’'habitués, dans un lieu
quiainspiré Bernard Lavilliers, Jacques Higelin ou encore
Alain Bashung.

NOTEZ BIEN
Restaurant 2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert : lundi et dimanche de 8h a 23h, du mardi au samedi

de 7h30 a Oh

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, parking payant, Wifi gratuit, bar, air conditionné
Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi

au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Groupe Flo/FOOD-pictures-Fotolia. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
e un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+dessert + vin + café)

Votre menu*

» Menu élaboré selon linspiration
du Chef

TEDMINLS
NOK [_;

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Zebre de Belleville

Situé au coeur du « Paris qui bouge », Le Zebre de Belleville
est une salle de spectacle devenue incontournable.
Vous dégusterez votre repas dans un espace accueillant,
chaleureux et convivial se prétant a toutes les folies et
bien entendu a tous les arts, du cirque a la musique.
Découvrez un lieu unique a 'ame authentique !

NOTEZ BIEN
Uniguement sur réservation
Ouvert : du lundi au dimanche

© D.R. www.pallages.com/Zebre. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
e Un diner spectacle
«Cabaret cirque»
par personne (apéritif
+ entrée + plat + dessert)

Votre menu*

o Apéritif

« Salade aux saveurs de Russie

« Supréme de volaille
«Saint-Petersbourg », riz pilaf
et coulis de légumes frais

« Truffé au chocolat noir
sur créme Solovitch

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Diamant de Paris

Au Diamant de Paris, dans le 11¢ arrondissement, on cultive
le go(t de la bonne cuisine. Le Chef vous propose une cuisine
traditionnelle élaborée avec les produits frais de saison.
Diététique et savoureuse, cette cuisine ensoleillée avec
des touches méditerranéennes vous fera vivre un voyage
de réve avec les go(ts et les épices d'ailleurs.

NOTEZ BIEN

Ouvert : du lundi au vendredi de 12h a 15h et de 19h a Oh,
samedi de 19h a Oh

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, Wifi gratuit, bar

© D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE MEDITERRANEENNE
Pour 2 personnes
* Un menu «Carte
Emeraude» par personne
(entrée + plat + dessert)

Votre menu*

» Douze escargots de Bourgogne,

salade et mini tartelette
provengale

» Brochettes de magret
de canard Rossini grillées,
pomme Granny rétie

« Tiramisu traditionnel
a la mascarpone glacée,
poudre de cacao

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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La Pirada

Au cceur du quartier de Bastille, dans une rue trés animée,
le restaurant La Pirada vous propose de partager un repas
dans une ambiance résolument espagnole et dans un cadre
bigarré dans les tons rouge et jaune. Le Chef vous propose
une carte de grands classiques de la gastronomie ibérique
et de tapas plus succulentes les unes que les autres.

NOTEZ BIEN

Ouvert : du lundi au dimanche de 17h a 2h

Sur place : terrasse, parking payant, bar, brunch le dimanche,
cours de salsa

© D.R. Jacques PALUT - Fotolia/Olivier LATTUGA. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ESPAGNOLE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + dessert)

Votre menu*

« Coupe de champagne

« Queso en aceite (petit fromage
de chévre pimenté)

« Parillada de pescados :
panaché de poissons grillés
ala plancha

- Café gourmand (créeme
catalane, turon espagnol,
salade de fruits frais)

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France

69



Jodhpur Palace

@2ue.4-ap-9)|/siied

Embarquez pour un voyage culinaire avec votre bien-
aimé(e) ! Dans un décor traditionnel et raffiné, M. Baldev
est fier de recevoir ses hotes au Jodhpur Palace.
Vousy dégusterez la cuisine de Jodhpur, du nom de la ville au
nordde l'Inde. Au travers des plats, c'est une véritable initiation
qui vous attend. On aime le fish tikka et 'agneau korma.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau
et 2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au dimanche
Sur place : terrasse, parking payant, Wifi gratuit, buffet

70 © D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

CUISINE INDIENNE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert
+ café + vin)

Votre menu*

« Saloni poisson tikka
« Agneau korma

« Glace indienne

- Café

« Bouteille de vin indien

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.



Le Lys d'Or

Evadez-vous dans le cadre luxuriant et intimiste du Lys d'Or.
Ce restaurant de haute gastronomie chinoise, placé sous
le signe de la convivialité et agrémenté d'un jardin intérieur,
de rivieres et de fontaines, a bati son succes sur le talent
de Shi Ming Chen, régulierement primé pour sa maitrise
d'une cuisine a la fois traditionnelle et actuelle.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide Pudlo, labellisé
2 Marmites dans le guide Hubert

Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 14h30 et de 19h a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite
Sur place : terrasse couverte, jardin

© D.R. Alphonsine Sabil Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ASIATIQUE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(amuse-bouches + entrée
+ plat + dessert)

Paris/Ile-de-France

Votre menu*

* Amuse-bouches

Bouquet de hors-d'ceuvre :
légumes croustillants,
mini-rouleaux de printemps,
beignets d'aubergine au
sésame noir, salade de poulet
Guo Fong : mélange

de coquilles Saint-Jacques,
crevettes, pinces de crabe,
calamars, légumes et

riz parfumé, beeuf sauté
légérement épicé et parfumé
au basilic et citronnelle,
nouilles croquantes

Dessert maison

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus dalcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. n






Au Petit Marguery

En poussant les portes de ['établissement, vous découvrez
une ambiance type bistrot, des murs patinés rouge-rosés,
ornés de grands miroirs et de fresques Belle Epoque
aux tons turquoise évoquant les Belles en promenade...
Dans ce restaurant qui propose des recettes uniques de
cuisine traditionnelle francaise, le charme se mélera aux
saveurs des mets.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Assiette dans le guide MICHELIN,
reconnu Maitre Restaurateur, 1 Marmite, 2 Couverts
dans le guide Pudlo

Ouvert : tous les jours de 12h a 14h15 et de 19h a 22h15
Sur place : service voiturier payant, air conditionné

© D.R. Au Petit Marguery/i Thinkstock. Photos non

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
* Un menu «Petit Marguery»
par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + dessert)
hors suppléments

Votre menu*

« Coupe de champagne
« Terrine de faisan marbrée
au foie gras
« Sauté de biche, fricassée
de topinambours et panais
« Gratin de poires Williams
au muscat Beaumes-de-Venise

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Millésimes 62

A deux pas de la gare Montparnasse, le restaurant Millésimes
62 vous ouvre ses portes dans un esprit intimiste et raffiné.
Vous serez séduits par ses couleurs acidulées. Les maitres
des lieux vous invitent au plaisir de la gourmandise grace
a une cuisine traditionnelle francaise méridionale élaborée
d'une carte des vins sélectionnée avec go(t.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(cocktail maison + entrée
+ plat + dessert)

Votre menu*

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau,
reconnu Maitre Restaurateur, 1 Marmite, 2 Couverts
dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au vendredi et le samedi soir, uniquement
sur réservation

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, parking payant

© D.R. Millésimes 62/Rohit Seth-shutterstock. Photos non contractuelles.

« Cocktail maison
« Foie gras de canard mi-cuit
« Dos de bar a la plancha
et wok de légumes
« Financier a la pistache

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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La Coupole

La Coupole est un exemple unique de l'art déco des brasseries
parisiennes et le symbole incontournable de l'art de vivre a
la frangaise. Dans un espace repensé, la Coupole propose de
partager de nouveaux moments de convivialité a chaque heure
du jour ou de la nuit, en conciliant la magie d'un lieu unique
avec un service attentionné auprés de ses clients.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN,

1 Toque dans le guide Gault & Millau et 2 Couverts
dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au vendredi de 8h a 23h, et le samedi,
dimanche et jours fériés de 8h a Oh, service continu de 12h a Oh
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse couverte et chauffée, bar « Joséphine »,
salon de thé, parking payant, Wifi gratuit

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi

au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Groupe Flo (La Ct Y Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un menu «Brasserie»
par personne (entrée + plat
+ dessert + bouteille d'eau
+café)

Votre menu*

« Menu élaboré selon linspiration
du Chef

-l al
COUPOLE

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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L'Entrée des Artistes

En plein quartier animé de la Gaité, avec ses bars, cinémas et
salles de spectacles, LEntrée des Artistes est un restaurant
atypique etinsolite, au décor dédié au théatre avec sa scéne
en trompe-l'ceil et sa dominante couleur bordeaux rappelant
les sieges moelleux des salles parisiennes. Découvrez-y
une agréable cuisine traditionnelle frangaise.

NOTEZ BIEN

QOuvert: du lundi au jeudi de 19h a 22h, le vendredi et le samedi
de 19h a 22h30

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse, bar a vins

© D.R. Entree des Artistes. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(entrée + plat + dessert + vin)

Votre menu*

« Tartare de saumon
et Saint-Jacques
« Foie gras poélé aux mangues
« Profiteroles au chocolat
« Verre de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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L'€Epopée

Dans un cadre intimiste et convivial, ce restaurant
parisien brille par la délicatesse de ses mets composés a
partir de produits frais et savoureux. La cuisine, a la fois
traditionnelle et inventive, suit les saisons, joue sur
les associations d'aliments et méle couleurs, odeurs et
saveurs, afin de créer des ceuvres gustatives originales
et éphémeres.

NOTEZ BIEN

Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN

Prendre contact avec ['établissement pour réserver au plus tard
24h avant le jour de la prestation

Ouvert : du lundi au vendredide 12h a 14h et de 19h a 22h,
samedide 19h a 22h, dimanche de 12h a 14h

© D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(amuse-bouches + entrée
+ plat + fromages + dessert
+ café + mignardises
+eau minérale)

Votre menu*

« Amuse-bouches

« Croustillants de gambas
marinées au curcuma et basilic
en salade

« Bar vapeur, coques et couteaux
sur lit de légumes verts

« Assortiment de fromages

« Doéme de café blanc sur
une dacquoise aux noisettes

- Café et mignardises

* 1/2 bouteille d'eau minérale

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Les Vignes du Liban

Découvrez Les Vignes du Liban, restaurant de spécialités
libanaises ouvert en 1984 a Paris. Dans le cadre familial
de cet établissement, vous serez recus chaleureusement
pour un moment de gastronomie raffinée. La carte est
au diapason de ce beau pays et vous permettra de découvrir
(ou redécouvrir) des spécialités réalisées a partir
de produits typiques.

NOTEZ BIEN

Réservation sur le site internet : www.lesvignesduliban.fr,
bouton «réserver». Inscrire l'intitulé du chéque et son numéro
dans les remarques. Réservation obligatoire 48h a l'avance

et selon les disponibilités

Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 15h et de 19h a 23h
Sur place : terrasse couverte, Wifi gratuit

© D.R. Loic Lagarde. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE LIBANAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert
+vin ou eau)

Votre menu*

« Mezzé simple
+ Kafta
« Farandole de patisseries

« 1/2 bouteille de vin ou bouteille
d’eau minérale

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.
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Les Cedres du Liban

Rendez-vous dans le plus ancien restaurant libanais de Paris.
Depuis 40 ans, il propose une succulente cuisine familiale,
traditionnelle et authentique, qui ravit tous les gourmets.
Laissez-vous charmer par le décor pittoresque, typique de
la Méditerranée : murs en pierre blanche, arcades, fresques
et tableaux de peintres libanais aux murs.

NOTEZ BIEN
Restaurant reconnu Maitre Restaurateur

Viande hallal. Réservation exclusivement sur le site

internet : www.lescedresduliban.com, bouton «réserver».
Inscrire lintitulé du cheque et son numéro dans les remarques.
Réservation obligatoire 48h a l'avance et selon les disponibilités
Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 14h et de 19h a 22h45
Sur place : terrasse couverte, Wifi gratuit, bar

© D.R. Loic Lagarde. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE LIBANAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(kir ou cocktail + mezzé
complet + dessert + vin)

Votre menu*

« Kir a la rose ou cocktail
de jus sans alcool avec sirop
de rose libanais

« Mezzé complet
« Farandole de patisseries
 1/2 bouteille de vin a partager

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France
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Le Caroubier

Venez déguster une cuisine marocaine colorée, distinguée
parmi les meilleures de Paris, dans ce restaurant au nom
du célébre arbre méditerranéen. Le Chef fera voyager
vos papilles, et les merveilles de la gastronomie orientale
n‘auront plus de secret pour vous. Et si le soleil du Maroc
parvient jusqu'a Paris, vous pourrez savourer votre thé a
la menthe en terrasse.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant Bib Gourmand, 2 Couverts dans le guide
MICHELIN, 1 Toque dans le guide Gault & Millau

et 2 Couverts dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au dimanche

Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse couverte et chauffée, Wifi gratuit,
service voiturier

© D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

CUISINE MAROCAINE
Pour 2 personnes
* Un menu «Caroubier»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert + café
+vin)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Coupe de champagne
« Kefta de Fés a la menthe
et a la coriandre
« Tajine d’agneau aux pruneaux
« Patisserie d'’Afrique du Nord
- Café
« Bouteille de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 87






Autour du Saumon

Placé au coeur du 15¢, ce restaurant a l'atmosphere ludique
s'harmonise merveilleusement avec les couleurs d'une
cuisine ingénieuse et créative. De l'entrée au dessert,
les mets nordiques aussi raffinés que savoureux éblouissent
par leur fraicheur et leur originalité. Du carpaccio au pavé
de saumon réti, les gourmets trouveront leur bonheur.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Fermé : le mois d'aodt

Ouvert : lundi de 12h a 15h, du mardi au samedi de 12h a 15h
etde 19h a 22h30

Sur place : air conditionné, boutique traiteur, épicerie fine

© D.R. Charlotte Defarges. Photos non contractuelles.

CUISINE SCANDINAVE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(entrée + plat + dessert)

Votre menu*

« Baeri d’Aquitaine

« Pavé de saumon roti
aux graines de sésame

« Cheesecake aux spéculoos,
caramel au beurre salé

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.
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Casa Paco

Olé ! Vengan por aqui, approchez-vous ! Ce restaurant
a Paris vous ouvre ses portes pour vous proposer des
spécialités espagnoles savoureuses et délicates dans
une ambiance chaleureuse. Les plats qui sont cuisinés
avec savoir-faire et une vraie passion vous garantiront
des délices inoubliables. Laissez vos sens s'évader dans
un monde de saveurs.

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au samedi de 12h a 14h30 et de 19h a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite

©DR. Casa P: Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ESPAGNOLE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(apéritif + entrée + poisson
+viande + dessert + café
+eau minérale)

Votre menu*

« Coupe de Cava

« Jambon de Patanegra

* Poisson du marché

« Gambas a la plancha

« Viande de premiére qualité
« Dessert a la carte

« Café

« Eau minérale

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Au Petit Marguery
Rive droite

Perpétuant l'art de vivre a la francaise et proposant
une gastronomie d'héritage, le petit frére du restaurant
Au Petit Marguery Rive gauche a Paris est le nouveau
lieu de rendez-vous des gastronomes de la rive droite.
Vous découvrirez avec plaisir les produits et les plats
de tradition qui ont fait la renommeée de cette institution
bistrotiere en ile-de-France.

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau,
«Valeur sire» dans le Bottin Gourmand

QOuvert: tous les jours de 12h a 14h et de 19h a 22h30
Animaux admis
Sur place : service voiturier payant, air conditionné

© D.R. AU PETIT MARGUERY RIVE DROITE/Au Petit Marguery - Rive Droite. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Petit Marguery»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert) hors
suppléments
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Votre menu*

« Coupe de champagne

« Foie gras de canard

« Vol-au-vent de ris de veau
aux morilles

« Soufflé au Grand Marnier

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 93
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Chez Frézet

Au pied de la Butte Montmartre dans le 18¢ arrondissement
a Paris se niche Chez Frézet. Poussez la porte de cet a
priori-bistro et découvrez un espace dégagé avec vue sur
jardin ! Les propriétaires vous conteront ['histoire du lieu
qui a vu passer des cochers de fiacre et a su conserver,
non pas la cuisiniere, mais sa cuisine noble et généreuse.

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Assiette dans le guide MICHELIN,

«A découvrir dans le Bottin Gourmand »,

reconnu Maitre Restaurateur

Ouvert : tous les jours de 12h a 14h30 et de 19h a 22h30
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place: terrasse couverte, air conditionné

© D.R. Maksim Toome-Shutterstock. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCGAISE
Pour 2 personnes
e Un menu «Frézet»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert) hors
suppléments

Votre menu*

« Coupe de champagne

« Foie gras de canard mi-cuit,
chutney betterave au cidre

« Dos de cabillaud réti, jus
de viande, échalotes et persil,
choux de Bruxelles
et pomme chéateau

« Sabayon glacé mandarine
Napoléon, éclats de nougatine

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.



Lounge Royal
Restaurant 18

Situé idéalement a proximité du Stade de France, dans
le nouveau nord parisien, le Lounge Royal 18 vous accueille
pour un moment unique a vivre a deux. Dans une ambiance
lounge et tamisée, les fauteuils de cuir et les tables de bois
massif se marient a la perfection pour créer un lieu unique
empreint de charme et d'élégance, facon Manhattan.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Ouvert : du lundi au jeudi de 19h a minuit, le vendredi et samedi
de 19h a 2h

© DR. Smirnof- . Photos non

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Ardoise
du moment» par personne
(entrée + plat + fromages
+dessert + vin)
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Votre menu*

« Salade de crevettes thai
ou assiette de saumon
fumé écossais
« Mix grill de poisson ou risotto
aux champignons
« Fromages
» Mousse au chocolat blanc
ou salade de fruits frais
« Verre de bordeaux

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus dalcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 95






Le Restaurant

Le bistrot Le Restaurant, a Montmartre dans le
XVIIIe arrondissement de Paris, en bas de la butte et a
quelques 200 metres du Moulin Rouge, vous accueille dans
un cadre raffiné avec ses murs en pierre, son mobilier
antique et ses objets chinés décorant la salle. Venez y
partager une cuisine traditionnelle faite maison a partir
de produits frais et de saison.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Couvert dans le guide Pudlo

Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 14h30 et de 18h30 a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite
Sur place : cave a vin

© D.R. Le Restaurant/Le Restaurant (Mona restauration P'tit bar). Photos non contractuelles.

CUISINE TRADITIONNELLE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(apéritif + entrée + plat
+ dessert + vin)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Kir
» Tomates confites aux aromates
« Canette rotis au miel, compote
de figues et ses légumes
« Crumble aux pommes
et raisins rétis
« Une bouteille de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 97






Le Laumiere

Apres cing ans passés a la téte de la Coupole a Montparnasse,
Eddy Zouari et son équipe mettent leur passion a votre
service pour vous faire passer un superbe moment dans
un cadre élégant. Situé a deux pas des Buttes-Chaumont,
Le Laumiere possede une carte tournée vers la mer qui
ravira les amateurs de poissons et de crustacés.

NOTEZ BIEN
Restaurant reconnu Maitre Restaurateur, 1 Marmite,
2 Couverts dans le guide Pudlo

Fermé : du 13/08 au 18/08

Ouvert : du mardi au samedi de 12h a 14h30 et de 19h a 22h,
dimanche de 12h a 14h30

Sur place : jardin, mezzanine

© D.R. Loic Lagarde. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Privilege»
par personne (entrée + plat
+ dessert)

Votre menu*

« Os a moelle réti a la provencgale,
baguette toastée

« Filet de daurade royale cuit
a la plancha, risotto crémeux
au parmesan

» Moelleux tiede au chocolat
Valrhona®, glace a la barbe
a papa

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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La Table
des Impressionnistes

Laissez-vous séduire par la cuisine fine et créative de
La Table des Impressionnistes et savourez des plats
réalisés comme des compositions picturales dans un
décor de petit musée privé. Et pour mettre en valeur
l'ceuvre culinaire, la grande verriere ouverte sur le jardin
apporte sa lumiére, a l'instar des ateliers d'autrefois...

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN

Fermé : du 21/07 au 08/08 et du 17/01 au 31/01
Ouvert : du mercredi au dimanche
Sur place : montgolfiére, cours de cuisine

© D.R. Jean-Jacques Cordier - Fotolia. Photos non contractuelles.

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Unrepas par personne
(amuse-bouches + entrée
+ plat + mignardises ou
amuse-bouches + entrée
+ dessert + mignardises)

Votre menu*

« Amuse-bouches

« Pain d'épices et foie gras,
rhubarbe sautée a cru

« Pigeons rotis

« Soufflé au citron caramélisé

« Mignardises

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Boucanier

C'est a quelques encablures du centre que l'on déniche,
amarré face a l'ile de Migneaux, ce curieux bateau-restaurant.
Coté table, Wioletta et Olivier déclinent leurs recettes
en de savoureuses assiettes a base de produits frais
ingénieusement cuisinés, le tout dans un décor patiné de bois
et de métal ou les bibelots évoquent de lointains voyages.

NOTEZ BIEN

Concerts et animations musicales a partir de 21h45
Ouvert : du mercredi au samedi soir

Sur place : piano-bar, concerts, pont-terasse, parking

©DR.Le i P i Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
* Un menu «La Pirate»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert)

Votre menu*

« Coupe de champagne

« Tartare de Saint-Jacques
sur lit mentholé

« Pintade farcie, ricotta

et amandes et pommes Anna
« Meringue aux noix caramélisées

a la confiture de lait

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Donjon

Prés de 'église de Houdan, Le Donjon cultive la saveur de
la cuisine classique. Le nom du restaurant vient du chateau
médiéval voisin, dont le donjon est la seule partie visible.
Régal des yeux et des papilles, la cuisine au go(t du jour est
servie dans un joli cadre classique. La carte des vins, enfin,
vous propose des crus en accord parfait avec vos mets.

NOTEZ BIEN
Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN

Ouvert : du mardi au jeudi midi, et du vendredi au dimanche midi
Accessible aux personnes a mobilité réduite

© D.R. Christian Jacquet. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + poisson + viande
+ dessert + café)
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Votre menu*

« Foie gras frais de canard
« Mille-feuille de homard

« Filet de boeuf au vin

« Verrine de fruits rouges
- Café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 105






Abbaye
des Vaux-de-Cernay

L'abbaye des Vaux de Cernay, située dans la forét domaniale
de Rambouillet, est un lieu enchanteur ou il fait bon se
ressourcer. Fondé au XlI¢ siecle, cet ancien monastere
cistercien impose la puissance et le mystere. Coté table,
les plats de la carte, concoctés avec passion par le Chef,
sont, a l'image du lieu, extrémement raffinés.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Offre valable uniguement en semaine au déjeuner,

hors jours fériés

Sur place : hébergement, promenade dans le parc, tennis

© D.R. Abbaye des Vaux de Cernay SAVRY/Evgeny Litvir Photos non

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + fromages
+ dessert + café ou thé)

Votre menu*

« Escalope de foie gras poélée,
chutney de mangue a la réglisse
« Noix de Saint-Jacques
au lard colonnata
« Fromages
« Tartelette douce au chocolat
« Café ou thé

Votre privilege

* -10% pour toute nuit réservée

Les Hotels Particulizrs

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France
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Bistro Gourmand

Vous découvrirez dans ce restaurant des Yvelines, une cuisine
créative, toujours en quéte de saveurs originales et,
de surcroit, influencée par les produits de la mer et les épices.
Le chef Philippe Guérin, qui cherche a provoquer vos sens,
vous amenera ainsi vers des saveurs inattendues en mélant
les cuisines du monde aux recettes traditionnelles.

NOTEZ BIEN
Restaurant 2 Couverts dans le guide MICHELIN
QOuvert : du mardi au mercredi midi et du jeudi au dimanche midi

© D.R. Christian Jacquet. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(apéritif + entrée + plat
+ fromages + dessert)

Votre menu*

« Kir au sauvignon

* Moelleux de chair de tourteau,
fraicheur d'aneth, pomme verte
et radis blanc

« Lotte de petit bateau, creme
fumée, mousse de courges

« Coulommiers roti
au caramel poivré

« Gateau de crépes fagon
tiramisu, glace café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Chateau du Maréchal
de Saxe

Ici, le temps s'est arrété. Des votre arrivée, vous changez
d'univers et d'époque et entrez en plein XVIII siecle. A table,
le Chef de cuisine et son équipe vous proposent une cuisine
gastronomique de qualité a base de produits frais. Le temps
d'un repas, vous apprécierez le calme et la sérénité des lieux ;
vous en reviendrez conquis.

NOTEZ BIEN

Offre non valable les jours fériés, les 24 et 31 décembre

et Saint Valentin

Piscine réservée a la clientele de 'hotel

Fermé : Du dimanche soir au mardi midi inclus

Sur place : hébergement, piscine intérieure chauffée ouverte
du 01/04 au 30/09

D.R. Chéteau du Maréchal de Saxe. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
* Un menu «Fontenoy»
par personne (entrée + plat
+ dessert + café ou thé)

Votre menu*

« Cannelloni aux deux saumons,
créme a la ciboulette

« Filet de bar, fricassée
de légumes verts, vierge
au citron

« Sélection de desserts

« Café ou thé

Votre privilege

« -10% pour toute nuit réservée

HE 4 Les Htels Particuliers

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France

m






Auberge de I'Epine

Bienvenue a lItteville, charmante bourgade située entre
la Juine et l'Essonne, accolée a des étangs et a un
marais classé. Pénétrez dans l'Auberge de 'Epine et
préparez vos papilles a un festival de douceurs. Ce relais
gastronomique de qualité vous permettra de passer
un moment magique entre amoureux, en toute intimité et
en toute délectation.

NOTEZ BIEN

Ouvert : le lundi midi, le mardi midi et du jeudi au dimanche midi
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : parking gratuit

©DR.if X Pictures-Thinkstock. Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(coupe de champagne
+entrée + plat + fromages
ou salade + dessert + café)
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Votre menu*

« Coupe de champagne

« Foie gras de canard
cuisiné au torchon, compote
de pommes a la cannelle

« Filet de bar en habit noisette,
crémeux de crustacés

« Fromages

« Profiteroles

- Café

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 13
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Restaurant In Situ

Au restaurant In Situ, vous avez rendez-vous avec une
cuisine a la fois traditionnelle et créative, servie dans un
cadre moderne et soigné. Le Chef y propose une cuisine
préparée sur place, uniguement a base de produits frais
de saison. Laissez-vous tenter par la belle carte de cet
établissement, qui vous réservera son agréable terrasse
pour l'été.

NOTEZ BIEN
Restaurant reconnu Maitre Restaurateur

Fermé : fin juillet et début aolt

Ouvert : du mardi au samedi midi et soir

Sur place : terrasse, parking gratuit, Wifi gratuit, air conditionné,
caveavin

© D.R. Restaurant IN SITU. Photos non contractuelles.
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Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(amuse-bouches + entrée
+ plat + dessert + vin)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

* Amuse-bouches

« Tartare en trilogie : noix
de Saint-Jacques, algues
et pomme fruit, crackers
au pavot bleu

« Blanc de chapon cuit a chaleur
douce puis glacé au jus

« Déclinaison chocolat 55% :
demi-sphére mousseuse,
céréales enrobées et
craquantes, cerises Amarena,
banane fressinettes

« Verre de vin

ASSOCIATION
FRAMGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. 15






Petit Bofinger Vincennes

Sur les pas de 'historique maison Bofinger, le Petit Bofinger
vous accueille dans un cadre résolument traditionnel face
au Chateau de Vincennes. Dans une ambiance familiale,
ce sont les papilles qui dansent et les palais qui chantent
au rythme d'une cuisine traditionnelle francaise de qualité,
aux accents alsaciens, travaillée a partir de produits frais.

NOTEZ BIEN

Ouvert : du lundi au dimanche de 12h a 15h et de 19h a 23h
Accessible aux personnes a mobilité réduite

Sur place : terrasse couverte, bar

Réservation obligatoire (service de réservation ouvert du lundi
au samedi de 10h a 20h et le dimanche de 10h a 16h).

© D.R. Karelnoppe -Shutterstock/Petit Bofinger Vincennes. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
« Un menu «Brasserie»
par personne (coupe
de champagne + entrée
+ plat + dessert + vin)

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Gaspacho de tomates,
brunoise de poivrons
et bruschetta au basilic

« Tartare de beeuf charolais
et garniture

» Soupe de fraises, glace au lait

frais et tuile framboise
« Verre de vin

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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La Marmite

Ce restaurant, créé dans les années 30, a été repris en 2006
par les propriétaires actuels. Des travaux ont alors été
entrepris afin de proposer une terrasse «coté jardin».
Le chef Eric Doin vous propose une cuisine traditionnelle
francaise, dans une carte mélant tout au long de ['année un
grand choix de plats du terroir et des plats de fruits de mer.

NOTEZ BIEN

Ouvert : du mardi au dimanche midi
Accessible aux personnes a mobilité réduite
Sur place : parking gratuit

© D.R. Piyato-Shutterstock/La Marmite. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(coupe de champagne
+amuse-bouches + entrée
+ plat + fromages + vin)

Votre menu*

» Coupe de champagne

« Amuse-bouches

» Bouquet de la mer

« Cataplana de poisson

« Belle tranche de brie a Uhuile
de truffe noire

« Bouteille de vin sélection
«La Marmite»

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/Ile-de-France
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Le Port d'Agadir

Le Portd’Agadir est un restaurant marocain situé sur le port
de plaisance de Cergy. Vous y serez regus dans une agréable
ambiance de vacances de bord de mer et pourrezy déguster
les meilleurs plats de la cuisine orientale. Faites voyager
vos papilles dans cet établissement, le temps d'un repas
au milieu d'un cadre réellement dépaysant.

NOTEZ BIEN
Ouvert : du lundi au dimanche de 11h a Oh
Sur place : terrasse, Wifi gratuit

© D.R. Margouillat phot Photos non

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE MAROCAINE
Pour 2 personnes
* Unrepas par personne
(apéritif + entrée + plat
+ digestif)

Votre menu*

« Brick

« Couscous mixte avec
une brochette, une merguez,
un morceau de poulet et
une cotelette d’agneau

« Baghir gourmand

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.



LU MMERGEDERIN
E::J‘

Auberge Ravoux dite
«Maison de Van Gogh»

Remontez le temps jusqu’au XIX® siecle et attablez-vous
dans une auberge ou Van Gogh vécut ses derniers jours.
Sachambre se visite (non sans émotion), et l'on tombe sous
le charme des fresques, tables et comptoir d'étain. Dans une
ambiance chaleureuse de café d'artistes, le Chef propose
sa cuisine traditionnelle, influencée par des recettes d'antan.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN

Restaurant 1 Couvert rouge dans le guide MICHELIN,
reconnu Maitre Restaurateur, « A découvrir »

dans le Bottin Gourmand

QOuvert : du mercredi au samedi : service a partir de 12h

Le dimanche : service a 12h et 14h15

Les vendredis et samedis : service de 19h30a 21h

Sur place : parking gratuit, visite de la chambre de Van Gogh,
librairie, salle de séminaires

© D.R. Auberge Ravoux dite Maison Van Gogh. Photos non contractuelles.

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Unrepas par personne
(apéritif + entrée + plat
+ fromages + dessert
+ café + mignardises)

Paris/ile-de-France

Votre menu*

« Apéritif Ravoux et planchette
de saucisson

« Terrine de canard du peére
Ravoux aux pistaches

- Waterzoi du pécheur

« Sélection de fromages affinés

« Parfait glacé au praliné

« Café et mignardises

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne

comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus dalcool est dangereux pour la santé.

Consommer avec modération. vl






Nuage de Saveurs

Le restaurant Nuage de Saveurs vous accueille dans un cadre
convivial et authentique a Auvers-Sur-Qise. Vous y serez
accueillis par Elodie, qui vous fera découvrir la carte
des mets pendant que son frere Denis vous concoctera
des assiettes aussi belles a regarder qu'a déguster.
Une méme passion les anime : celle de la cuisine raffinée.

Votre rendez-vous
gourmand

NOTEZ BIEN
Restaurant «Bonne petite table » dans le Bottin Gourmand

Ouvert : a midi et en soirée le lundi, mardi, jeudi et vendredi,
le samedi soir et dimanche midi
Sur place : terrasse, parking gratuit

© D.R. Christian Jacquet Photographe. Photos non contractuelles.

CUISINE FRANCAISE
Pour 2 personnes
» Un repas par personne
(apéritif + entrée + plat
+dessert)

Votre menu*

« Apéritif
« Mille-feuille
d'artichaut aux cépes
et tuiles au parmesan
« Noix de Saint-Jacques
au caramel au beurre salé
et risotto au parmesan
« Croquant au chocolat
et a la cannelle, fruits frais

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.

Paris/ile-de-France
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Le Rohan

Niché au cceur du Vexin, région qui a tant inspiré les peintres
impressionnistes, Le Rohan fait face a 'imposant chateau
de Vigny. Cet établissement typique vous invite a découvrir
la cuisine gastronomique de son Chef. Ce dernier s'applique
chaque jour a transformer les produits frais en mets raffinés
pour le plus grand plaisir des gourmands.

NOTEZ BIEN
Restaurant reconnu Maitre Restaurateur
Ouvert : du mardi au dimanche

© D.R. Jérdme Rommé-Fotolia. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

BISTROT GOURMAND
Pour 2 personnes
« Un repas par personne
(entrée + plat + dessert
+ café + vin)

Votre menu*

« Aumoniere de sot-l'y-laisse
au beurre de cépes

« Filet de la mer

« Moelleux au chocolat

« Café

« Deux verres de vin
par personne

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

*Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.
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Aux Saveurs d'Alice

Dans le centre-ville d'Enghien-les-Bains, découvrez un
décor rustique tenu par Serge, un hote haut en couleur,
qui vous accueillera avec gentillesse et humour. Venez y
déguster une cuisine traditionnelle et soignée, qui vous
surprendra par son originalité. Vous avez l'eau a la bouche ?
N'hésitez plus : vous serez recgus ici dans un cadre convivial !

NOTEZ BIEN
Restaurant 1 Toque dans le guide Gault & Millau

Ouvert : le lundi midi, et du mardi au dimanche
Accessible aux personnes a mobilité réduite
Sur place : soirées animées

© D.R. Loic Lagarde. Photos non contractuelles.

Votre rendez-vous
gourmand

CUISINE ALSACIENNE d
Pour 2 personnes
» Unrepas par personne
(apéritif + entrée + plat
+dessert)

Votre menu*

« Baisers desiles

« Carpaccio de magret de canard
aux 5 épices

« Poélée de requin bleu au confit
de citron, coriandre
et gingembre

« Créme bralée maison
a la vanille de Maurice

“Le menu est donné a titre indicatif et cette offre ne
comprend pas les boissons, sauf celles indiquées.
Labus dalcool est dangereux pour la santé.
Consommer avec modération.
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© D.R. Foodpictures-Shutterstock. Photos non
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Une activité
ingubliable

-+

Jusqu'a '
-35%
Weekend spa

@ Un massage
par personne inclus

DECOUVRIR

B

WONDER WEEKEND

Un hébergement
de qualité

Séjour en famille

@ Billets parc d'attraction
inclus

DECOUVRIR

NOUVEAU

4+  Jusquda-s5%
sur le prix

A 9
I

Jusqu'a

-43% 22 |

Escapade gastronomique

@ Avec menu dégustation
4 plats

DECOUVRIR

10€" offerts

sur votre Wonder Weekend
avec le code promo : MYWEEKEND

Réservez sur wonderweekend.com

* Offre valable jusqu'au 31/12/2017, non cumulable avec tout autre bon de réduction et toute autre promotion
Wonder Weekend en cours. Les 3 offres présentées sur cette page sont mentionnées a titre d’exemple.

Primages
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ONDITIONS GENERALES
D'UTILISATION

Comment utiliser mon chéque-cadeau ?

n Ce cheque-cadeau est valable jusqu’a la date limite d'utilisation indiquée au dos du chéque-cadeau, pour
une seule activité présente : soit dans le guide du coffret correspondant, soit sur le site www.wonderbox.fr parmi
les nouvelles offres associées au coffret sélectionné. Le paiement de la taxe de séjour pourra étre demandé
au Bénéficiaire par le Partenaire le jour de la Prestation (de 0,20 Euro a 3 Euro(s) par personne et par jour).

n Il est conseillé de vérifier la validité et le statut du coffret-cadeau directement sur le site www.wonderbox.fr. et
de conserver une preuve d'achat en cas de probléeme d'activation. WONDERBOX se réserve le droit de ne pas
donner suite aux réclamations d'un Bénéficiaire qui aurait acquis son coffret en dehors du réseau classique de
distribution des coffrets-cadeau WONDERBOX et notamment directement aupres d'un particulier.

B Pour laréservation, veuillez utiliser le contact mentionné sur la page du Partenaire ou en vous rendant dans
votre espace personnel sur www.wonderbox.fr. En saisissant votre numéro de cheque, vous aurez accés a l'ensemble
des partenaires de votre coffret et a leurs coordonnées mises a jour. Le Bénéficiaire du chéque-cadeau pourra
s'adresser directement au Partenaire pour l'ajout de toute prestation supplémentaire, selon les conditions de
ce dernier.

n Toutes les prestations sont proposées en fonction des disponibilités du Partenaire. Wonderbox ne saurait
étre tenu responsable pour une quelconque indisponibilité a la date choisie. Il est conseillé de réserver le plus
tot possible afin de bénéficier d'un large éventail de dates.

B Le Partenaire peut vous demander de lui faire parvenir votre chéque-cadeau pour confirmer votre réservation.
Ilest vivement conseillé de l'envoyer avec accusé de réception. Ni Wonderbox, ni le Partenaire ne pourraient étre
tenus responsables de la perte du chéque-cadeau.

u En cas de non utilisation, perte ou destruction du chéque-cadeau, ni son Acheteur, ni son Bénéficiaire ne
pourront prétendre a un remboursement. Cependant, dans le cadre de la garantie contre la perte et le vol du
cheque-cadeau activée en enregistrant le numéro (12 chiffres a trouver sous le code-barres du cheque) dans
votre Espace Personnel sur www.wonderbox.fr, et sous réserve que le chéque-cadeau n'ait pas été utilisé entre temps,
notre Service Clients vous le remplacera: un service gratuit pour garantir une totale sérénité. Retrouvez toutes
les conditions de la garantie perte et vol, sur www.wonderbox.fr.

Ce chéque-cadeau est échangeable selon certaines conditions consultables sur le site internet
www.wonderbox.fr.

Quelles sont les modalités de réalisation de ma prestation ?

u Certaines activités ne sont accessibles que selon certaines conditions (physiques, météorologiques, techniques
ou autres). Certaines activités sont réservées aux personnes majeures ou peuvent étre contre-indiquées aux
femmes enceintes. Ces conditions sont en principe indiquées pour chaque activité dans le présent livret mais il
estconseillé de se renseigner aupres du Partenaire lors de la réservation. Les Partenaires se réservent le droit
de refuser la Prestation demandée ou de décaler la réservation si les conditions requises ne sont pas remplies.

n Les conditions de réservation et d'annulation sont celles du Partenaire contacté. Aucune annulation ou
report de réservation ne sera accepté sans l'accord direct du Partenaire.

m Les Prestations n'incluent pas 'acheminement jusqu'au lieu de rendez-vous chez le Partenaire sélectionné,
ni l'abonnement a l'internet en cas de prestations en ligne.

m La classification des établissements présents dans les coffrets est celle en vigueur au jour de l'impression
des coffrets. Elle est susceptible d'évoluer. LAcheteur et/ou le Bénéficiaire sont invités a contacter les Partenaires
pour toute information afférente a leur classification.

m Conformément a la réglementation envigueur et plus particulierement aux articles du Code du tourisme relatifs a la
protection des consommateurs, MULTIPASS (nom commercial Wonderbox) justifie d'une garantie financiére fournie par
l'Association Professionnelle de Solidarité du Tourisme. Cette garantie financiére couvre les achats de coffrets
proposant un forfait touristique au sens de l'article L211-2 du Code du Tourisme.



La liste des partenaires ainsi que la classification des établissements sont fournies
a titre indicatif et sont susceptibles d’évoluer. Photos non contractuelles.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Rendez-vous sur votre application smartphone ou sur wonderbox.fr

pour découvrir les derniéres mises a jour.

MULTIPASS SAS (nom commercial WONDERBOX) - Capital social 35.820 € - RCS de Paris 479 678 153 - 34 avenue des Champs-Elysées -
75008 Paris - IM075100213, groupe Wonderbox.
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